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Quelle: Roter Hahn – Das Qualitätssiegel der Südtiroler Bauernhöfe

SÜDTIROL IST EIN GARTEN EDEN, 
ein Paradies reich an Früchten,  
Gemüsse und veredelten Produkten.  
Das Qualitätssiegel „Roter Hahn“ führt 
dich in die Welt der Qualitätsproduk-
te vom Bauern. Frisch, saisonal und 
regional! „Roter Hahn” garantiert dir 
100% Südtirol, kontrollierte  
Produktqualität und die direkte  
Herkunft der Produkte. Viel Spaß und 
guten Appetit beim Entdecken und  
Genießen der Qualitätsprodukte von 
den bäuerlichen Familienbetrieben.

L’ALTO ADIGE È UN PARADISO  
ricco di frutta, verdura e prodotti  
raffinati. Il simbolo di qualità “Gallo 
Rosso” vi porta nel mondo dei  
prodotti di qualità dei contadini -  
fresco, stagionale e regionale!  

“Gallo Rosso” vi garantisce l’Alto Adige 
al 100 %, la qualità controllata dei 
prodotti e la loro provenienza diretta 
dal maso. Buon dievertimento e buon 
appetito nello scoprire e gustare i  
prodotti di qualitá che provengono 
dalle nostre aziende agricole e  
conduzione familiare.

SOUTH TYROL IS A GARDEN OF 
EDEN, …a paradise rich in fruit,  
vegetables and refined products.  
The “Red Rooster” seal of quality 
takes you into the world of quality 
products from farmers - fresh,  
seasonal and regional! “Red Rooster” 
guarantees you 100 % South Tyrol, 
controlled product quality and the 
direct origin of the products from the 
farm. Have fun and enjoy your meal 
in discovering and tasting the quality 
products that come from our  
companies family farms!

QUALITÄT  
VOM BAUERN
QUALITÀ DAL MASO
QUALITY FROM  
THE FARMER

R I E S E  H A U N O L D  H Ü T T E
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AUFSCHNITTPLATTE RIESE 
HAUNOLD 
Lokale Wurst- und Käsespezialitäten | 
Latschenkiefer-Focaccia
TAGLIERE GIGANTE BARANCI 
Salumi e formaggi locali | focaccia al 
pino mugo 
PLATE OF COLD CUTS GIGANTE 
BARANCI
Local ham and cheese specialities | 
mountain-pine-focaccia

17.00 € 🅖🅛 

KÄSETELLER 
Auswahl von verschiedenen Käsespe-
zialitäten | Chutney | frische Früchte
SELEZIONE DI FORMAGGI
Selezione di formaggi locali |  
mostarda | frutta fresca 
CHEESE PLATE
Variation of cheese specialities |  
chutney | fresh fruits

17.00 € 🅛  

TARTARE (150 G) 
Tartare vom heimischen Kalb |  
krokantes Körbchen | Bärlauch | 
Kaviar 
TARTARE (150 G) 
Tartare di vitello locale | cialda  
croccante | gel di aglio orsino | caviale
TARTARE (150 G) 
Local veal-tartare | crispy basket | 
wild garlic | caviar

24.00 €  🅖      🅕🅟🅢 

GEMÜSE-KUGEL 
Zucchini | Cocktailtomaten |  
Frischkäse | Mandeln
SFERA VEGETARIANA
Zucchine | pomodorini | formaggio 
fresco | mandorle
VEGETARIAN SPHERE  
Zucchini | tomatoes | cream cheese | 
almonds

14.00 €  🅖🅕🅛

*

*

*

CARPACCIO 
Kalbscarpaccio | Sprossen |  
Stängelkohl | würzige Sauce
CARPACCIO
Carpaccio di vitello | germogli | petali 
di rapa | salsa agra 
CARPACCIO
Veal Carpaccio | sprouts | turnip top | 
spicy sauce

19.00 €  🅖🅤🅛 

ROCCA SALAT  
Venere Reis (italienischer Naturreis) | 
Avocado | Orange | Tropea-Zwiebel | 
Cocktailtomaten | geräucherter  
Seesaibling
INSALATA LA ROCCA  
Riso venere | avocado | arancia | 
cipolla di tropea | pomodorini |  
salmerino affumicato
ROCCA SALAD
Venere rice (natural Italian rice) | 
avocado | orange | Tropea onion | 
cocktail tomato | sea trout

16.00 €  🅟 

GANTRASTE SALAT 
Frühkartoffel | Radieschen |  
Bergkräuter | Speck
INSALATA PAUSA GANDA 
Patate novelle | ravanelli | erbette di 
montagna | speck
GANTRASTE PEAK SALAD 
Potato novella | radish | mountain 
herbs | bacon

15.00 €  🅖

3 ZINNEN SALAT  
Granny Smith Apfel | Ananas |  
Feldsalat | Sellerie | Limetten-Vinai-
grette
INSALATA 3 CIME
Mela Granny Smith | ananas |  
valeriana | sedano | vinaigrette al 
lime 
3 ZINNEN SALAD 
Granny Smith apple | ananas | lamb’s 
lettuce | celery | lime vinaigrette

15.00 €  🅖 *
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SOMMERSÜPPCHEN 
Lauwarme Minestrone | aromatischer 
Kräuterpesto | Hofkäse | geröstete 
Haselnüsse
ZUPPETTA ESTIVA 
Minestrone tiepido | pesto di erbe 
aromatiche | formaggio del maso | 
nocciole tostate 
SUMMER SOUP 
Lukewarm minestrone | aromatic 
herb-pesto | farm-cheese | roasted 
nuts 

12.50 €  🅖🅕    🅛 

GULASCHSUPPE
ZUPPA DI GULASCH
GOULASH SOUP
€ 13.00 🅖🅤🅛 

* SPECKKNÖDEL  
in der Kraftbrühe
CANEDERLI DI SPECK 
in brodo
SPECK DUMPLINGS  
served in broth

11.50 €  🅖🅤🅛 

TIROLER GERSTENSUPPE  
mit Spinat-Tirtln 
ZUPPA D’ORZO  
con “Tirtln” con spinaci
TYROLEAN BARLEY SOUP  
with “Spinach-Tirtln”

12.50 €  🅖🅤🅛 

*
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HAUSGEMACHTE  
LAGREIN-TAGLIATELLE 
Mit Hirsch-Ragout
TAGLIATELLE FATTE IN CASA  G
Al Lagrein | ragù di cervo 
HOMEMADE  
LAGREIN-TAGLIATELLE
Venison ragout

16.50 €  🅖🅤     🅕🅛 

HAUSGEMACHTE SEDANINI 
Aus gebranntem Weizen | Lauch | 
Speck | Graukäse
SEDANINI FATTI IN CASA 
Al grano arso | porro | speck |  
formaggio grigio 
HOMEMADE SEDANINI 
Burnt wheat | leek | bacon | grey 
cheese

16.00 €  🅖🅤🅛 

HAUSGEMACHTE  
BASILIKUM-CASARECCE  
Creme von der gegrillten Aubergine | 
Mandeln | Burrata
CASARECCE FATTE IN CASA 
Al basilico | crema di melanzane  
arrostite | mandorle | burrata
HOMEMADE BASIL-CASARECCE 
Crème of grilled aubergine | almonds | 
burrata

16.50 €  🅖🅕🅛

*

HAUSGEMACHTE  
SCHLUTZKRAPFEN 
Gefüllt mit Ricotta und Spinat |  
geschmolzene Butter | Parmesankäse 
RAVIOLI TIROLESI FATTI IN CASA   
Ripieni di ricotta e spinaci | burro 
fuso | parmigiano
HOMEMADE TYROLEAN RAVIOLI
Filled with ricotta and spinach |  
melted butter | parmesan cheese

15.50 €  🅖🅤🅛 

PRESSKNÖDEL  
Graukäse | geschmolzene Butter | 
Parmesankäse | Krautsalat
CANEDERLI PRESSATI 
Formaggio grigio | burro fuso | parmi-
giano | insalata di crauti 
PRESSED DUMPLINGS 
Grey cheese | melted butter |  
parmesan cheese | coleslaw 

14.50 €  🅖🅤🅛

HAUNOLD POKER  
(SPEZIALITÄTENAUSWAHL)
Pressknödel | Gnocchi Hirschragout | 
Gulasch | Polenta mit Pilzen
POKER BARANCI  
(SELEZIONE DI SPECIALITÀ) 
Canederlo pressato | gnocchi al ragù 
di cervo | gulasch | polenta con funghi
POKER BARANC  
(SPECIALITIES SELECTION)
Pressed dumpling | gnocchi with 
venison ragu | goulash | polenta with 
mushrooms

20.00 €  🅖🅤🅛    🅕

*

*
*

*
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POMMES FRITES 
PATATE FRITTE 
FRENCH FRIES
6.50 €  🅖

KRAUTSALAT  
INSALATA DI CRAUTI  
COLESLAW 
5.50 €

GEKOCHTES KRAUT  
CRAUTI COTTI  
COOKED COLESLAW
6.50 €  🅖🅛

KARTOFFELPÜREE 
PUREA DI PATATE 
MASHED POTATOES
7.00 €  🅖🅛

KARTOFFELSPALTEN 
pikanter Dip
PATATE RUSTICHE 
salsa piccante
POTATO WEDGES 
chily dip

7.50 € 🅖

GRILLGEMÜSE 
VERDURE ALLA GRIGLIA 
GRILLED VEGETABLES
9.00 € 

POLENTA
6.50 €  🅖🅛

BEILAGE
CONTRONI
SIDE DISHES

R I E S E  H A U N O L D  H Ü T T E
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RINDSGULASCH
mit Polenta
GULASCH DI MANZO
con polenta 
BEEF GOULASH 
with polenta

19.50 € 🅖🅤🅛🅕 

HAUNOLD SPIESS
Verschiedene Fleischspezialitäten am 
Spieß | Maiskolben | Kartoffel |  
Auswahl an Soßen 
SPIEDINO BARANCI
Di carni miste | pannocchia | patate | 
varie salse
MEAT SKEWERS BARANCI
Meat specialities | corncob | potatoes | 
dip selection

21.00 € 🅖🅤🅛🅢      

PANIERTES KALBSKOTELETT  
Mit Knochen | Pommes Frites
COTOLETTA DI CARRÉ DI VITELLO 
Con patate fritte
VEAL CHOP VIENNESE STYLE  
With french fries

22.50 €  🅖🅤

HIRSCHKOTELETT 
Saisonales Gemüse | Kartoffelpüree
BRACIOLA DI CERVO 
Verdurine stagionali | purè di patate
VENISON CHOP 
Seasonal vegetables | mashed  
potatoes

25.00 €  🅖🅤🅛 

* HAUNOLD SANDWICH  
Hausgemachtes Brot | panierte  
Aubergine | Zucchini | Ei | Käse |  
Tomaten-Zwiebel-Ratatouille |  
Joghurt-Sauce
SANDWICH BARANCI
Pane fatto in casa | melanzana  
impanata | uovo | formaggio |  
ratatouille di pomodoro e cipolla | 
salsa yogurt
SANDWICH BARANCI 
Homemade bread | eggplant with 
breadcrumb | zucchini | egg | cheese |  
tomato-onion-ratatouille | yogurt 
sauce

17.00 € 🅖🅤🅛

TAGLIATA VOM HEIMISCHEN KALB 
Südtiroler Knollengemüse |  
Reduktion vom Rotwein und  
Waldbeeren
TAGLIATA DI VITELLO LOCALE
Tuberi dell’Alto Adige | riduzione di 
vino e frutti rossi
TAGLIATA FROM LOCAL VEAL
South Tyrolean tubers | red wine and 
red berries reduction

30.00 € 🅖 

SAISONALES GRILLGEMÜSE  
Burrata | Basilikumpesto
VERDURA DI STAGIONE ALLA  
GRIGLIA 
Burrata | pesto al basilico
SEASONAL GRILLED VEGETABLES 
Burrata | basil-pesto

17.00 € 🅛🅕

R I F U G I O  G I G A N T E  B A R A N C I



WÜRSTEL  
mit Pommes frites
WURSTEL  
con patate fritte
SAUSAGE  
with french fries

9.00 €  🅖

PENNE mit Tomatensauce
PENNE con Salsa al pomodoro
PENNE with Tomato sauce

8.00 €   🅖 

PENNE mit Bolognese
PENNE con salsa ragù
PENNE with meat ragout sauce

8.50 €  🅖 

SPINATSPÄTZLE 
mit Schinken und Sahne
SPATZLE 
con Spinaci e panna
SPÄTZLE 
with Spinach and cream

8.00 €  🅖🅤🅛

KIDS SPECIAL

CHICKEN NUGGETS 
mit Pommes Frites
CHICKEN NUGGETS  
con Patate fritte
CHICKEN NUGGETS  
with French fries 

11.00 €  🅖🅤🅛

WIENERSCHNITZEL 
mit Pommes Frites
COTOLETTA ALLA MILANESE 
con Patate fritte
VIENNESE ESCALOPE
with French fries

11.50 €  🅖🅤🅛

GEMÜSEKROKETTEN 
CROCCHETTE DI VERDURA 
VEGETABLE CROQUETTES
7.00 €  🅖🅤🅛

R I E S E  H A U N O L D  H Ü T T E
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A MODO MIO
Tomatensauce | geriebener  
Parmesankäse | scharfe Salami | 
Knoblauch | Oregano
Pomodoro | grana grattugiato |  
salame piccante | aglio | origano
Tomato sauce | grated parmesan 
cheese | spicy salami | garlic |  
oregano

9.50 € 🅖🅛

MARGHERITA
Tomatensauce | Fior di latte | Oregano
Pomodoro | fior di latte | origano
Tomato sauce | fior di latte | oregano

9.00 € 🅖🅛

CAPRICCIOSA
Tomatensauce | Fior di latte |  
gekochter Schinken | Artischocken | 
Oliven | Pilze | Oregano
Pomodoro | fior di latte | prosciutto 
cotto | carciofi | olive | funghi |  
origano
Tomato sauce | fior di latte | cooked 
ham | artichokes | olives | mushrooms | 
oregano

11.00 € 🅖🅛

CALZONE
Tomatensauce | Fior di latte |  
gekochter Schinken | Pilze | Oregano
Pomodoro | fior di latte | prosciutto 
cotto | funghi | origano
Tomato sauce | fior di latte | cooked 
ham | mushrooms | oregano

10.00 € 🅖🅛

DIAVOLA
Tomatensauce | Fior di latte | scharfe  
Salami | Chili | Oregano
Pomodoro | fior di latte | salame  
piccante | peperoncino | origano
Tomato sauce | fior di latte | spicy 
salami | chili | oregano

10.00 € 🅖🅛

BOSCAIOLA
Tomatensauce | Fior di latte |  
Pfifferlinge | Steinpilze
Pomodoro | fior di latte | finferli | 
porcini
Tomato sauce | fior di latte |  
chanterelles | porcini mushrooms

11.00 € 🅖🅛

GUSTOSA
Tomatensauce | Fior di latte |  
Rohschinken | Cocktailtomaten |  
Rauke | Parmesanraspeln | Oregano
Pomodoro | fior di latte | prosciutto 
crudo | pomodorini | rucola | scaglie 
di grana | origano
Tomato sauce | fior di latte | raw  
ham | cocktail tomatoes | rocket | 
rasped grana | oregano

12.00 € 🅖🅛

3 ZINNEN
Tomatensauce | Fior di latte |  
1/3 Speck & Steinpilze | 1/3 Carne 
Salada Trentina | 1/3 Zigolan  
(Frischkäse)
Pomodoro | fior di latte | 1/3 speck &  
porcini | 1/3 carne salada trentina |  
1/3 zigolan (formaggio fresco)
Tomato sauce | fior di latte |  
1/3 bacon & porcini mushrooms | 
1/3 carne salade trentina | 1/3 zigola 
(fresh cheese)

12.50 € 🅖🅛

R I E S E  H A U N O L D  H Ü T T E
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THUNFISCH-ZWIEBEL /  
TONNO CIPOLLA
Tomatensauce | Fior di latte |  
Thunfisch | Zwiebeln | Oregano
Pomodoro | fior di latte | tonno | 
cipolla | origano
Tomato sauce | fior di latte | tuna | 
onions | oregano

10.00 € 🅖🅛🅟

BUFALINA
Tomatensauce | Büffelmozzarella- 
Kügelchen | Cocktailtomaten |  
Basilikumpesto | Oregano
Pomodoro | bocconcini di bufala |  
pomodorini | pesto di basilico | 
origano
Tomato sauce | buffalo mozzarella 
pearls | cocktail tomatoes | basil 
pesto | oregano

11.00 € 🅖🅛

BRONTE
Tomatensauce | Büffelmozzarella | 
Speck | Cocktailtomaten und Pistazie
Pomodoro | mozzarella di bufala | 
speck | pomodorini e pistacchio
Tomato sauce | buffalo mozzarell |  
bacon | cocktail tomatoes and  
pistachio

12.50 € 🅖🅕🅛

AMERICANA
Tomatensauce | Fior di latte |  
Pommes frites | Oregano
Pomodoro | fior di latte |  
patatine fritte | origano
Tomato sauce | fior di latte |  
french fries | oregano

9.50 € 🅖🅛

WÜRSTEL
Tomatensauce | Fior di latte |  
Würstel | Oregano
Pomodoro | fior di latte | wurstel | 
origano
Tomato sauce | fior di latte | sausage | 
oregano

10.00 € 🅖🅛

BAUERNHOFPIZZA / PIZZA DEL 
MASO
Tomatensauce | Fior di latte |  
verschiedene Käse vom Hof
Pomodoro | fior di latte | formaggi del 
maso
Tomato sauce | fior di latte | selection 
of farm cheese

10.50 € 🅖🅛

KILIAN
Tomatensauce | Fior di latte |  
Pistazien | roh: Mortadella
Pomodoro | fior di latte | pistacchio |  
fuori cottura: mortadella
Tomato sauce | fior di latte |  
pistachios | raw: mortadella

12.00 € 🅖🅕🅛

SICILIANA
Tomatensauce | Fior di latte |  
Sardellen | Kapern
Pomodoro | fior di latte | acciughe | 
capperi
Tomato sauce | fior di latte |  
anchovies | capers

10.50 € 🅖🅛🅟
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KAISERSCHMARRN  
mit Preiselbeermarmelade 
KAISERSCHMARRN 
con marmellata di mirtilli rossi 
KAISERSCHMARRN  
(SLICED PANCAKES) 
with cranberry jam

13.50 €  🅖🅤🅛

+ Sahne / Panna / Cream  
   1.00 €
+ Apfelmus / Mousse di mela /  
   apple-mousse  
   1.50 €

STRAUBEN 
mit Preiselbeermarmelade
STRAUBEN 
con marmellata di mirtilli rossi 
STRAUBEN (FUNNEL CAKE)
with cranberry jam 

12.00 €  🅖🅤🅛

HEISSE LIEBE 
Vanilleeis | heiße Himbeeren | Sahne
LAMPONI CALDI
Gelato alla vaniglia | lamponi caldi | 
panna 
RASPBERRY LOVE
Vanilla ice cream | hot raspberries | 
cream

8.00 €  🅖🅛

APFELSTRUDEL 
mit Vanillesauce
STRUDEL DI MELA
con salsa alla vaniglia
APPLE STRUDEL 
with vanilla cream 

7.00 €  🅖🅤🅕🅛

SCHOKOLADENMOUSSE 
Weiße Schokolade | Hagebutte | 
Kakao-Crumble
CREMOSO AL CIOCCOLATO 
Cioccolato bianco | cuore di rosa 
canina | crumble al cacao
CHOCO MOUSSE 
White chocolate | rose hip heart | 
cacao crumble

10.00 € 🅖🅕🅛

FRISCHE FRÜCHTE 
DELIZIA ALLA FRUTTA 
FRESH FRUITS
9.00 € 🅖🅤🅛

KUCHEN / TORTE / CAKES
Omas Kuchen / Torta Nonna /  
Grandmas cake
Sacher Torte / Torta Sacher /  
Sacher cake
Apfel- oder Himbeer-„Sbriciolona“ 
(Mürbteig) / Sbriciolona alle mele 
oppure ai lamponi / Apple or  
Raspberry-“Sbriciolona”  
(short pastry) 
Früchtekuchen / Torta ai frutti /  
Fruit cake

5.00 € 🅖🅤🅛🅕 

GEDECK 
COPERTO 
COVER
2.00 €

*

*
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KALTE VORSPEISE
ANTIPASTI
COLD STARTERS
SPECKBRETTL 
TAGLIERE DI SPECK 
BACON PLATE
15.00 € 

VARIATION VOM LOKALEN KÄSE 
mit Chutney
SELEZIONE DI FORMAGGI LOCALI 
con Mostarda
SELECTION OF LOCAL CHEESE 
served with chutney

17.00 € 🅛 

CARPACCIO 
Kalbscarpaccio | Sprossen |  
Stängelkohl | würzige-Sauce
CARPACCIO 
Carpaccio di vitello | germogli | petali 
di rapa | salsa agra 
CARPACCIO
Veal Carpaccio | sprouts | turnip top | 
spicy sauce

19.00 € 🅤     🅛

SALATE
INSALATE
SALADS

GANTRASTE SALAT 
Frühkartoffel | Radieschen |  
Bergkräuter | Speck
INSALATA PAUSA GANDA 
Patate novelle | ravanelli | erbette di 
montagna | speck
GANTRASTE PEAK SALAD 
Potato novella | radish | mountain 
herbs | bacon
14.50 €

3 ZINNEN SALAT
Granny Smith Apfel | Ananas |  
Feldsalat | Sellerie |  
Limetten-Vinaigrette
INSALATA 3 CIME 
Mela Granny Smith | ananas |  
valeriana | sedano | vinaigrette al lime 
3 ZINNEN SALAD 
Granny Smith apple | ananas | lamb’s 
lettuce | celery | lime vinaigrette

15.00 € 

GROSSER GEMISCHTER SALAT 
INSALATA MISTA GRANDE 
LARGE MIXED SALAD
9.00 €

KLEINER GEMISCHTER SALAT 
INSALATA MISTA PICCOLA 
SMALL MIXED SALAD
7.00 €

VORSPEISEN
PRIMI
WARM STARTERS

HAUSGEMACHTER KNÖDEL  
in der Kraftbrühe
CANEDERLI DI SPECK FATTI  
in casa  in brodo
HOMEMADE DUMPLINGS  
served in broth

12.00 € 🅤     🅛

GLUTENFREI
SENZA GLUTINE
GLUTEN FREE

R I E S E  H A U N O L D  H Ü T T E



HAUSGEMACHTE KÄSEKNÖDEL 
Zerlassene Butter | Parmesankäse
CANEDERLI DI FORMAGGIO FATTI 
IN CASA 
Burro fuso | parmigiano
HOMEMADE CHEESE DUMPLINGS 
Melted butter | parmesan cheese

13.50 € 🅤🅛

TORTELLINI  
Schinken-Sahne-Sauce
TORTELLINI 
panna | prosciutto
TORTELLINI  
cream | ham

14.00 € 🅤🅛

GARGANELLI 
mit Bolognese oder Tomatensauce
GARGANELLI 
al ragù oppure al pomodoro
GARGANELLI 
with ragu or tomato sauce

14.00 € 🅤 

HAUPTSPEISEN
SECONDI PIATTI
MAIN COURSES

WÜRSTEL  
mit Pommes Frites
WÜRSTEL  
con patate fritte
VIENNESE SAUSAGE  
with french fries

13.00 € 

TAGLIATA VOM HEIMISCHEN KALB 
Südtiroler Knollengemüse |  
Reduktion vom Rotwein und  
Waldbeeren
TAGLIATA DI VITELLO LOCALE 
Tuberi dell’Alto Adige | riduzione  
di vino e frutti rossi
TAGLIATA FROM LOCAL VEAL 
South Tyrolean tubers | red wine and 
red berries reduction

30.00 €   

SAISONALES GRILLGEMÜSE  
Burrata | Basilikumpesto
VERDURA DI STAGIONE ALLA  
GRIGLIA V 
Burrata | pesto al basilico
SEASONAL GRILLED VEGETABLES
Burrata | basil-pesto

17.00 € 🅛🅕

BEILAGEN
CONTORNI
SIDE DISHES

POMMES FRITES  
PATATINE FRITTE 
FRENCH FRIES
6.50 €

GRILLGEMÜSE 
VERDURE ALLA GRIGLIA 
GRILLED VEGETABLES
9.00 €

KRAUTSALAT 
INSALATA DI CRAUTI 
COLESLAW
5.50 €

POLENTA
6.00 € 🅛

DESSERT
DOLCI
DESSERT

APFELSTRUDEL 
mit Vanillesauce
STRUDEL DI MELA 
con salsa alla vaniglia
APPLE STRUDEL 
with vanilla cream 

7.00 € 🅤🅕🅛

FRISCHE FRÜCHTE
DELIZIE ALLA FRUTTA
FRESH FRUITS
9.00 € 🅤🅛

R I F U G I O  G I G A N T E  B A R A N C I



WIR EMPFEHLEN  
CONSIGLIAMO   
WE RECOMMEND 0.25 l  —  3.80 €   

Naturtrüber BergapfelsaftBIO SÜDTIROL | Widum Baumann

Succo di mela di montagnaBIO ALTO ADIGE | Widum Baumann

Naturally cloudy apple juiceBIO SOUTH TYROL | Widum Baumann

MINERALWASSER / ACQUA MINERALE / 
 MINERAL WATER
sprudelnd / frizzante / sparkling 
natur / naturale / still

0.2 l 

1.50 € 
1.50 €

0.5 l

3.00 €   
3.00 €

1 l

4.50 € 
4.50 €

QUELLWASSER / ACQUA PURA DI SORGENTE /  
PUREST SPRING WATER
sprudelnd / frizzante / sparkling 
natur / naturale / still

1 l

3.00 € 
3.00 €

SÄFTE / SUCCHI / JUICES 0.2 l 0.4 l

Cola 2.70 € 4.70 €

Orangenlimonade / aranciata / orange 
lemonade

2.70 € 4.70 €

Zitronenlimonade / limonata / lemonade 2.70 € 4.70 €

Eistee / tè freddo / ice tea 2.70 € 4.70 €

Apfelsaft / succo di mela / apple juice 2.70 € 4.70 €

Orangensaft / succo d’arancia / orange juice 2.70 € 4.70 €

Skiwasser 

Himbeersirup, Zitrone, Mineralwasser /  
sciroppo di lampone, limone, acqua 
frizzante / raspberry syrup, lemon, sparkling 
water

2.70 € 4.70 €

Holundersaft / acqua con sciroppo di sambuco /  
elderberry juice

2.50 € 4.50 €

Himbeersaft / acqua con sciroppo di lampone /  
rasperry juice

2.50 € 4.50 €

Orangensaft frisch gepresst / spremuta 
d‘arancia  / freshly squeezed orange juice

4.50 € 6.50 €

RAUCH SÄFTE / SUCCHI RAUCH / RAUCH JUICES
Aprikosensaft / succo di frutta 
all’albicocca / apricot juice 
Birnensaft / succo di frutta alla pera /  
pear juice 
Pfirsich / succo alla pesca / peach juice

3.00 € 

3.00 € 

3.00 €

SOFT DRINKS

R I E S E  H A U N O L D  H Ü T T E



BIER / BIRRA / BEER 
alkoholfrei / analcolico / non-alcoholic

0.33 l Be
er

Clausthaler hell / bionda / blonde 4.00 €

Erdinger Hefeweissbier 4.00 €

Gösser hell / bionda / blonde 4.00 € 6.00 €

Gösser Radler 4.00 € 6.00 €

Edelweiss Hefetrüb Weizen 4.00 € 6.00 €

Edelweiss Hefe Limo 4.00 € 6.00 €

Edelweiss Hefe Cola 4.00 € 6.00 €

0.3 l 0.5 l

BIER / BIRRA / BEER 
vom Fass / alla spina / draft

TONIC WASSER / ACQUA TONICA / TONIC WATER ALPEX
Alpex Indian Tonic 
Alpex Bitter Lemon 
Alpex Soda Water 
Alpex Ginger Beer

3.90 € 
3.90 € 
3.90 € 
3.90 €

DOSE / LATTINA / CAN
Coca Cola | Coca Cola Zero | Fanta | Sprite | Ice Tea | Lemon Soda  
Red Bull

0.33 l  —  3.70 € 
0.25 l  —  5.00 €

0.33 l Be
er

BIER / BIRRA / BEER
in der Flasche / in bottiglia / bottle 

Pustertaler Freiheit hell / bionda / blonde 4.00 €

Pustertaler Freiheit rot / rossa / red 4.00 €

Daura glutenfrei / senza glutine / gluten-free 4.00 €

R I F U G I O  G I G A N T E  B A R A N C I



BITTER & DIGESTIF / BITTER & DIGESTIVI
Averna 4.00 €

Montenegro 4.00 €

Jägermeister 4.00 €

Cynar 4.00 €

Fernet Branca | Menta 4.00 €

Ramazzotti 4.00 €

Amaro del Capo 4.00 €

Lucano 4.00 €

Sambuca 4.00 €

Limoncello 4.00 €

Baileys 4.00 €

Kräuter-Amaro LOKAL / amaro alle erb eLOCALE / herbs amaro LOCAL 4.00 €

Amaretto Disaronno 4.00 €

Vecchia Romagna Etichetta Classica 6.00 €

Tequila Riserva Kah Reposado 7.00 €

COFFEE & MORE
Espresso 1.70 €

Macchiato 1.70 €

Ginseng 1.80 €

Macchiatone 2.30 €

Cappuccino 2.80 €

Latte macchiato 3.00 €

Tasse Kaffee / caffè americano / cup of coffee 2.80 €

Espresso Corretto 2.70 €

Affogato 3.50 €

Geeiste Kaffeecreme / crema al caffè / iced coffee cream 3.00 €

Koffeinfrei / decaffeinato / decaffeinated 
Gerstenkaffee / orzo / barley 
Sahne / panna / whipped cream

+ 0.10 €  
+ 0.10 € 
+ 0.60 €

R I E S E  H A U N O L D  H Ü T T E



FOLLOW US AND  
SHARE YOUR  
3 ZINNEN MOMENTS

@3ZINNENDOLOMITES 
#3ZINNENDOLOMITES

@3ZINNENDOLOMITES

Falls erforderlich, verwenden wir auch Tiefkühlprodukte. 
Se necessario usiamo anche prodotti surgelati. 
If required, we also use frozen products.

ALLERGENE / ALLERGENI / ALLERGENS
Bei Allergien oder Unverträglichkeiten teilen Sie dies bei der Bestellung  
bitte unseren Mitarbeitern mit.
In caso di allergie e intolleranze, siete pregati di rivolgervi al personale.
In case of allergies, you are kindly requested to inform the staff.

  Lupinen / Lupini / Lupins 

  Muscheln und Weichtiere / Molluschi /  
Mussels and molluscs

  Soja und Sojaprodukte / Soja e derivati /  
Soy and soy products

  Milch und Milchprodukte / Latte e prodotti  
a base di latte / Milk and milk products

  Sellerie / Sedano / Cellery 

  Senf / Senape / Mustard

  Sesamsamen / Semi di sesamo /  
Sesam seeds 

  Getreide und Gluten / Cereali glutine /  
Cereals with gluten

  Krustentiere / Crostacei / Shellfish 

  Eier und Eierprodukte / Uova e prodotti  
derivati / Eggs and egg products

  Fisch und Fischprodukte / Pesce e prodotti  
derivati / Fish and fish products

  Cashewnuss / Arachidi / Cashew nuts

  Schwefeldioxid und Sulfite /  
Anidride solforosa e solfiti /  
Sulfur dioxide and sulfites

  Nussfrüchte / Frutta a guscio / Nut fruits 



PUNKA BAR
+39 0474 705 331

 Vierschach / Versciaco

HELMRESTAURANT 
RISTORANTE MONTE ELMO
+39 0474 710 255

 Helm – Sexten / Monte Elmo – Sesto

+39 0474 916 582 / +39 366 574 22 55 – gastro@dreizinnen.com

HENNSTOLL 
RIFUGIO POLLAIO
+39 0474 710 903

 Signaue – Sexten / Sesto



WEEKLY  
PROGRAMME

drinks & snacks



MINERALWASSER / ACQUA 
MINERALE / MINERAL WATER
sprudelnd / frizzante / sparkling 
natur / naturale / still

0.2 l 

1.50 € 
1.50 €

0.5 l

3.00 €   
3.00 €

1 l

4.50 € 
4.50 €

QUELLWASSER / ACQUA PURA DI 
SORGENTE / PUREST SPRING WATER
sprudelnd / frizzante / sparkling 
natur / naturale / still

1 l

3.00 € 
3.00 €

SÄFTE / SUCCHI / JUICES 0.2 l 0.4 l

Cola 2.70 € 4.70 €

Orangenlimonade / aranciata /  
orange lemonade

2.70 € 4.70 €

Zitronenlimonade / limonata /  
lemonade

2.70 € 4.70 €

Eistee / tè freddo / ice tea 2.70 € 4.70 €

Apfelsaft / succo di mela /  
apple juice

2.70 € 4.70 €

Orangensaft / succo d’arancia /  
orange juice

2.70 € 4.70 €

Skiwasser 

Himbeersirup, Zitrone, Mineralwasser /  
sciroppo di lampone, limone, acqua 
frizzante / raspberry syrup, lemon, 
sparkling water

2.70 € 4.70 €

Holundersaft / acqua con sciroppo di 
sambuco / elderberry juice

2.50 € 4.50 €

Himbeersaft / acqua con sciroppo di 
lampone / rasperry juice

2.50 € 4.50 €

SOFT DRINKS

R I E S E  H A U N O L D  H Ü T T E R I F U G I O  G I G A N T E  B A R A N C I



WIR EMPFEHLEN  
CONSIGLIAMO   
WE RECOMMEND 0.25 l  —  3.80 € 

Naturtrüber BergapfelsaftBIO SÜDTIROL | Widum Baumann

Succo di mela di montagnaBIO ALTO ADIGE | Widum Baumann

Naturally cloudy apple juiceBIO SOUTH TYROL | Widum Baumann

0.2 l 0.4 l

Orangensaft frisch gepresst /  
spremuta dʼarancia /  
freshlysqueezed orange juice

4.50 € 8.00 €

RAUCH SÄFTE / SUCCHI RAUCH /  
RAUCH JUICES

Aprikosensaft / succo di frutta 
all’albicocca / apricot juice

Birnensaft / succo di frutta alla pera /  
pear juice

Pfirsich / succo alla pesca / peach juice

3.00 € 

3.00 € 

3.00 €

TONIC WASSER / ACQUA TONICA /  
TONIC WATER ALPEX
Alpex Indian Tonic

Alpex Indian Bitter Lemon

Alpex Soda Water

Alpex Ginger Beer

4.00 €

4.00 €

4.00 €

4.00 €

DOSE / LATTINA / CAN
Coca Cola / Coca Cola Zero / Fanta /  
Sprite / Ice Tea / Lemon Soda
Red Bull

0.33 l  —  3.70 € 

0.25 l  —  5.00 €

R I E S E  H A U N O L D  H Ü T T E R I F U G I O  G I G A N T E  B A R A N C I



APERITIFS / APERITIVI
Aperol Spritz 6.00 €

Campari Orange 7.00 €

Campari Spritz 6.00 €

Hugo 6.00 €

Hugo alle rose 6.00 €

ALKOHOLFREIER APERITIF / APERITIVO ANALCOLICO /  
NON-ALCOHOLIC APERITIVO 

ProseccoNON-ALCOHOLIC 4.00 €

Aperol Alpex 6.00 €

Hugo Alpex 6.00 €

Crodino 3.50 €

San bitter bianco oppure rosso 3.50 €

GIN & TONIC 
Amuerte Coca Gin 14.00 €

Jinzu Gin 14.00 €

Edelschwarz Organic Gin* 
Gompenolm

15.00 €

Kiku Apple Gin* 
Roner

13.00 €

* Südtiroler Produkt / Prodotto dell’Alto Adige / Made in South Tyrol

R I E S E  H A U N O L D  H Ü T T E R I F U G I O  G I G A N T E  B A R A N C I



Special Drinks
Baranci Mule 11.00 €

London Mule 11.00 €

Negroni Angostura 11.00 €

Americano 9.00 €

Aperol Sour 9.00 €

Gösser hell / bionda / blonde 4.00 € 6.00 €

Gösser Radler 4.00 € 6.00 €

Edelweiss Hefetrüb Weizen 4.00 € 6.00 €

Edelweiss Hefe Limo 4.00 € 6.00 €

Edelweiss Hefe Cola 4.00 € 6.00 €

0.3 l 0.5 l

BIER / BIRRA / BEER 
vom Fass / alla spina / draft

0.33 l

BIER / BIRRA / BEER
in der Flasche / in bottiglia / bottle 

Pustertaler Freiheit hell / bionda / blonde 4.00 €

Pustertaler Freiheit rot / rossa / red 4.00 €

Daura glutenfrei / senza glutine / gluten-free 4.00 €

Be
er

R I E S E  H A U N O L D  H Ü T T E R I F U G I O  G I G A N T E  B A R A N C I



WEINE / VINI / WINE

SCHAUMWEIN / BOLLICINA  
SPARKLING WINE

0.1 l

Prosecco Valdobbiadene Superiore DOCG  
Valdo

 4.00 €  24.00 €

Franciacorta Brut Qblack DOCG 
Quadra

6.50 €  39.00 €

Champagne Blanc de Blancs  
Cuis 1er Cru Brut 
Pierre Gimonnet

 80.00 €

BIER / BIRRA / BEER 
alkoholfrei / analcolico / non-alcoholic

0.33 l Be
er

Clausthaler hell / bionda / blonde 4.00 €

Erdinger Hefeweissbier 4.00 €

0.75 l

R I E S E  H A U N O L D  H Ü T T E R I F U G I O  G I G A N T E  B A R A N C I



WEISSWEIN   
VIN0 BIANCO  
WHITE WINE
Chardonnay DOC 
Alois Lageder

5.00 €  30.00 €

Kerner DOC 
Köfererhof

5.70 € 34.00 €

Gewürztraminer Cancenai 
Hans Rottensteiner

5.50 € 33.00 €

KuckuckBIO PIWI Cuvèe 
Vogelsanghof

5.80 € 35.00 €

0.75 l0.1 l

0.75 l0.1 l

ROTWEINE 
VINO ROSSO 
RED WINE
St. Magdalener Huck am Bach DOC 
Kellerei Bozen

4.50 € 27.00 €

Pinot Noir Meczan DOC 
J. Hofstätter 

5.50 € 33.00 €

Lagrein DOC 
Kellerei Tramin

5.20 € 33.00 € 

Toscana Rosso SG, CS, ME Pelofino IGT 
Le Pupille

4.50 € 27.00 €

R I E S E  H A U N O L D  H Ü T T E R I F U G I O  G I G A N T E  B A R A N C I



1 Glas / al bicchiere / 1 glass 3.00 €

¼ l 6.00 €

½ l 12.00 €

1 l 24.00 €

HAUSWEIN WEISS ODER ROT/  
VINO BIANCO O ROSSO DI 
CASA ALLA SPINA /  
WHITE OR RED HOUSEWINE 
ON TAP

Lust auf mehr Wein? Frag nach unserer Weinkarte!

Voglia di più vino? Chiedi per il nostro assortimento vini!

How about more wine? Take a look at our wine selection!

R I E S E  H A U N O L D  H Ü T T E R I F U G I O  G I G A N T E  B A R A N C I



SCHNÄPSE & LIKÖRE  
GRAPPE & LIQUORI  
SPIRITS & LIQUEURS
Heuschnaps / grappa al fieno / hay spirit 4.70 €

Zirbenspitz / grappa al cirmolo /  
alpine pain spirit

4.70 €

Bauernschaps / grappa del contadino /  
farmer’s spirit

4.70 €

Edelweißschnaps / grappa stella alpina /  
edelweiss spirit

4.70 €

Enzian / grappa alla genziana /  
gentian

4.00 €

Kranewitt / grappa al ginepro / juniper spirit 4.00 €

Grappa Williams 4.00 €

Grappa DOC Dolomiten 4.70 €

Grappa Barrique Riserva 4.80 €

Grappa Gnac Pinot Noir | Walcher  6.00 €

Pflaumenlikör / liquori alla prugna /  
plum liqueur

4.00 €

Heidelbeerlikör / liquori ai mirtilli /  
blueberry liqueur

4.00 €

Himbeerlikör / liquori al lampone /  
raspberry liqueur

4.00 €

Apfellikör / liquori alla mela /  
apple liqueur

4.00 €

R I E S E  H A U N O L D  H Ü T T E R I F U G I O  G I G A N T E  B A R A N C I



BITTER & DIGESTIF /  
BITTER & DIGESTIVI
Averna 4.00 €

Montenegro 4.00 €

Jägermeister 4.00 €

Cynar 4.00 €

Fernet Branca | Menta 4.00 €

Ramazzotti 4.00 €

Amaro del Capo 4.00 €

Lucano 4.00 €

Sambuca 4.00 €

Limoncello 4.00 €

Baileys 4.00 €

Amaro Montanaro 4.50 €

Kräuter-Amarolokal / amaro alle erbelocale /  
herbs amarolocal

4.00 €

Amaretto Disaronno 4.00 €

Vecchia Romagna Etichetta Classica 4.00 €

Rum Anejo Carupano Reserva 12 Exclusiva 7.00 €

Wodka Belvedere 7.00 €

Tequila Riserva Kah Reposado 7.00 €

R I E S E  H A U N O L D  H Ü T T E R I F U G I O  G I G A N T E  B A R A N C I



COFFEE & MORE
Espresso 1.70 € 

Macchiato 1.70 €

Ginseng 1.80 €

Macchiatone 2.30€ 

Cappuccino 2.80 € 

Latte macchiato 3.00 € 

Tasse Kaffee / caffè americano / cup of coffee 2.80 € 

Espresso Corretto 2.70 € 

Caffè Shakerato 2.50 €

Caffè Shakerato corretto Baileys 3.50 €

Affogato 3.50 €

Geeiste Kaffeecreme / crema al caffè /  
iced coffee cream

3.00 €

Koffeinfrei / decaffeinato / decaffeinated 
Gerstenkaffee / orzo / barley 
Sahne / panna / whipped cream

+ 0.10 € 
+ 0.10 € 
+ 0.60 €

R I E S E  H A U N O L D  H Ü T T E R I F U G I O  G I G A N T E  B A R A N C I



SNACKS

BAUERNTOAST 
„Vinschgerle“ Brot | Speck | 
Käse
TOAST DEL CONTADINO 
Pane “Vinschgerle” (pane 
tipico dell’Alto Adige) | speck | 
formaggio
FARMER’S TOAST 
“Vinschgerle” bread (South 
Tyrolean dark bread) | speck | 
cheese

7.00 € 	 🅖🅛

R I E S E  H A U N O L D  H Ü T T E



TOAST KLASSIK 
Schinken | Käse
TOAST CLASSICO 
Prosciutto cotto | formaggio
TOAST CLASSIC 
Ham | cheese

6.70 € 🅖🅛

RUSTICO 
Bresaola | Käse
RUSTICO
Bresaola | formaggio
RUSTICO 
Bresaola | cheese

8.00 € 🅖🅛

DIAVOLETTO 
Scharfe Salami | geräucherter 
Scamorza-Käse
DIAVOLETTO 
Salame piccante | scamorza  
affumicata
DIAVOLETTO
Spicy salami | smoked cheese 
(Scamorza)

8.00 €  🅖🅛

PANINO VEGGIE 
Getreidebrötchen | Grillgemüse | Käse
PANINO VEGGIE 
Pane ai cereali | verdure grigliate | 
formaggio
PANINO VEGGIE 
Cornbread | grilled vegetables | 
cheese

8.00 €  🅖🅛🅕

FRANCESINO 
Rohschinken | Mozzarella
FRANCESINO 
Prosciutto crudo | mozzarella
FRANCESINO 
Raw ham | mozzarella

8.00 €  🅖🅛

BREZEL
3.00 € 🅖

R I F U G I O  G I G A N T E  B A R A N C I



HAUSGEMACHTER  
APFELSTRUDEL
STRUDEL DI MELE  
FATTO IN CASA
HOMEMADE  
APPLE STRUDEL
5.60 €  🅖🅛🅤🅕

+  Vanillesauce / salsa alla 
vaniglia / vanilla cream   
1.00 €

SÜßES
DOLCI 
DESSERTS

R I E S E  H A U N O L D  H Ü T T E



CROISSANT 
nach Wahl: Aprikose | Schokolade | 
Vanillecreme | Pistazie | Natur
BRIOCHE 
a scelta: albicocca | cioccolato |  
vaniglia | pistacchio | naturale
CROISSANT 
to choose: apricot | chocolate |  
vanilla cream | pistachio | nature

2.00 €  🅖🅛🅤

DONUTS
2.50 € 🅖🅛🅤

KUCHEN / TORTE / CAKES
Omas Kuchen / Torta Nonna /  
Grandmas cake
Sacher Torte / Torta Sacher /  
Sacher cake
Apfel- oder Himbeer-„Sbriciolona“ 
(Mürbteig) / Sbriciolona alle mele 
oppure ai lamponi / Apple or  
Raspberry-“Sbriciolona”  
(short pastry) 
Früchtekuchen / Torta ai frutti /  
Fruit cake

5.50 €  🅖🅛🅤🅕

R I F U G I O  G I G A N T E  B A R A N C I



EISKAFFEE 
Vanilleeis | Kaffee | Sahne
COPPA CAFFÈ 
Gelato alla vaniglia | caffè | 
panna
ICED COFFEE 
Vanilla ice cream | coffee | 
whipped cream

8.00 € 🅛

EISBECHER
COPPE GELATO
ICE CREAM SUNDEAS

R I E S E  H A U N O L D  H Ü T T E



HEISSE LIEBE 
Vanilleeis | heiße Himbeeren | Sahne
HEISSE LIEBE 
Gelato alla vaniglia | lamponi caldi | 
panna
HOT LOVE 
Vanilla ice cream | hot  
raspberries | whipped cream 

8.00 €  🅛

FRÜCHTEBECHER 
Vanilleeis | frische Früchte | Sahne
COPPA FRUTTA 
Gelato alla vaniglia | frutta fresca | 
panna
FRUIT SUNDEA 
Vanilla ice cream | fresh fruits | 
whipped cream

11.00 € 🅛

AMARETTO EISBECHER 
Vanilleeis | Amaretti | Baileys | Sahne
COPPA AMARETTO 
Gelato alla vaniglia | amaretti |  
Baileys | panna
AMARETTO SUNDEA 
Vanilla ice cream | amaretti | Baileys | 
whipped cream

11.00 € 🅖🅛

JOGHURT + TOPPING NACH WAHL: 
Waffel | Erdbeeren | Heidelbeeren 
COPPA YOGURT +  
TOPPING A SCELTA: 
Waffel | fragole | mirtilli
YOGURT + TOPPING TO CHOOSE: 
Waffle | strawberry | blueberry

6.00 € 🅛

KUGEL EIS 
PALLINA GELATO 
SPOON OF ICE CREAM
Vanille | Schokolade | Stracciatella | 
Haselnuss | Erdbeere | Zitrone
Vaniglia | cioccolato | stracciatella | 
nociola | fragola | limone
Vanilla | chocolate | stracciatella | 
nuts | strawberry | lemon

1.80 € 🅖🅛

PORTION SCHLAGSAHNE 
PORZIONE PANNA 
ADDITIONAL WHIPPED CREAM
1.00 € 🅖🅛

PORTION VANILLECREME 
PORZIONE CREMA DI VANIGLIA 
ADDITIONAL VANILLA CREAM
1.50 €	 🅖🅛

R I F U G I O  G I G A N T E  B A R A N C I



FOLLOW US AND  
SHARE YOUR  
3 ZINNEN MOMENTS

@3ZINNENDOLOMITES 
#3ZINNENDOLOMITES

@3ZINNENDOLOMITES

 Getreide und Gluten / Cereali glutine /  
Cereals with gluten

 Krustentiere / Crostacei / Shellfish 

 Eier und Eierprodukte / Uova e prodotti  
derivati / Eggs and egg products

 Fisch und Fischprodukte / Pesce e 
prodotti  
derivati / Fish and fish products

 Cashewnuss / Arachidi / Cashew nuts

 Schwefeldioxid und Sulfite /  
Anidride solforosa e solfiti /  
Sulfur dioxide and sulfites

 Nussfrüchte / Frutta a guscio / Nut fruits 

ALLERGENE / ALLERGENI / ALLERGENS
Bei Allergien oder Unverträglichkeiten teilen Sie dies bei der Bestellung  
bitte unseren Mitarbeitern mit.

In caso di allergie e intolleranze, siete pregati di rivolgervi al personale.

In case of allergies, you are kindly requested to inform the staff.

Lupinen / Lupini / Lupins 

 Muscheln und Weichtiere / Molluschi /  
Mussels and molluscs

 Soja und Sojaprodukte / Soja e derivati /  
Soy and soy products

 Milch und Milchprodukte / Latte e prodotti  
a base di latte / Milk and milk products

 Sellerie / Sedano / Cellery 

 Senf / Senape / Mustard

 Sesamsamen / Semi di sesamo /  
Sesam seeds 
Sesam seeds

Falls erforderlich, verwenden wir auch Tiefkühlprodukte. 
Se necessario usiamo anche prodotti surgelati. 
If required, we also use frozen products.



FOLLOW US AND  
SHARE YOUR  
3 ZINNEN MOMENTS



HENNSTOLL 
RIFUGIO POLLAIO
+39 0474 710 903

 Signaue – Sexten / Sesto

HELMRESTAURANT 
RISTORANTE MONTE ELMO
+39 0474 710 255

 Helm – Sexten /  
    Monte Elmo – Sesto

PUNKA BAR
+39 0474 705 331
 Vierschach / Versciaco

+39 0474 916 582 / +39 366 574 22 55 – gastro@dreizinnen.com


